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報道関係各位                             株式会社ホテルグランヴィア大阪 
 

 

 
 
 

 

 

株式会社ホテルグランヴィア大阪（大阪市北区梅田 3-1-1：総支配人 阿部信治）が運営するホテルヴィス
キオ大阪のイタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」では、食欲の秋を満たす「ごちそう収穫祭」ランチブッ
フェを 2025 年 10月 1日(水)～12 月 31 日(水)の期間に開催します。 
この度、ホテルヴィスキオ大阪のイタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」は、旅行情報サイト「じゃらん

net」で2024年（2024年1月～2024年12月）の「じゃらん遊び・体験ランキング レジャー・体験部門」にて
1位を受賞いたしました。多くのお客様にご利用いただいている当店のランチブッフェは、「大阪×イタリア
ン」をテーマに豊富な種類のオリジナリティあふれるメニューをご用意しております。 

10月から12月は、秋から冬に旬を迎える食材を使用したイタリアンデリや、パスタ風に仕上げたきのこ蕎
麦、「紅ズワイガニと九条葱のグラタン風ピンサ」など季節のごちそうをお楽しみいただけます。シェフおす
すめのメインディッシュには、「秋鮭ときのこのオーブン焼き トマト味噌仕立て」や「国産牛ほほ肉のビー
フシチュー」など、ほっこり温まるメニューもご提供します。そのほか、ライブキッチンで仕上げる出来立て
パスタや、米粉と大豆粉を使用した「ヴィスキオピンサ」も月替わりメニューをご用意します。 “毎月楽しめ
る”ランチブッフェをぜひ体感してください。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

「じゃらん遊び・体験ランキング」で2年連続1位！ 
「ごちそう収穫祭」ランチブッフェを開催 

秋の味覚とあったかメニューをオリジナルスタイルで。 

開催期間：2025年10月1日(水)～12月31日(水) 
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「ごちそう収穫祭」ランチブッフェ 概要（価格は全て税金が含まれております。） 

■店舗：イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」 
■期間：2025年10月1日(水)～12月31日(水) 
■時間：11:30～15:00（L.O. 13:30）※90分制 
■価格：平  日 大人 2,700円／小学生 1,600円／4~6歳 800円 
    土日祝日 大人 3,000円／小学生 1,800円／4~6歳 900円 
 ※2025年12月13日(土)～12月31日(水)の期間は、平日も土日祝日の価格になります。 

■予約：TEL 06-7711-4321（直通） 
公式HP  https://www.hotelvischio-osaka.jp/restaurant/vc/02/000117 

■メニュー（一例） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
食材ロス削減の為、お客様と共に出来ること。『サスティナブル割』の実施 
WEB予約限定14:00以降のご入店で、一般価格より800円割引いたします。 
 ※大人限定です。 ※お食事時間は、14:00から15:00までの60分制です。 
 ※食材ロス削減への取り組みのため、14:30以降の料理補充はございません。 

JR西日本ホテルズは、持続可能な開発目標（SDGs）を持ち、地域と共に、お客様一人ひとりの豊かな人生
を広げます。今回の取り組みは、SDGs 目標の12番に貢献するものと考えています。 

 
 
 

＜シェフおすすめ！季節のメインディッシュ＞ 
［10 月］秋鮭ときのこのオーブン焼き トマト味噌仕立て 
［11 月］ボッリートミスト フレッシュトマトのチミチュリソース 
［12 月］国産牛ほほ肉のビーフシチュー 

＜店内の窯で焼き上げる、米粉と大豆粉を使った「ヴィスキオピンサ」＞ 
［10月］鶏肉ときのこのピンサ ポルチーニソース 
［11月］さつまいもといちじく ブルーチーズのデザートピンサ 
［12月］紅ズワイガニと九条葱の グラタン風ピンサ 
 
＜ライブ感あふれるオープンキッチンで仕上げる出来立てパスタ＞ 
［10月］きのこ蕎麦 柚子胡椒薫るクリームソース 
［11月］お野菜たっぷり粕汁風ラーメン 
［12月］トマト肉吸いうどん 

 
＜いもくりなんきんデザート＞ 
かぼちゃプリン（10月）やスイートポテト（10月）、和栗のロールケーキ
（11月）、リンゴのシブースト（12月）など、人気の秋スイーツを月替わ
りでご用意します。その他、アレンジを楽しめるパンケーキやパンプディ
ング、アイスクリームなど豊富な種類をお楽しみください。 

https://www.hotelvischio-osaka.jp/restaurant/vc/02/000117
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「じゃらん遊び・体験ランキング 2024」について 
 
 
 
 
 
 

 
https://www.jalan.net/kankou/spt_guide000000195551/ 
※審査対象期間：2024年 1 月～2024 年 12 月 
 対象エリア：大阪府、京都府、兵庫県、滋賀県、奈良県、和歌山県 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ホテルグランヴィア大阪マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 
担当者名 藤川 春菜 E-mail: h_fujikawa@hgo.co.jp   

■一般の方のお問い合わせ先 
ホテルヴィスキオ大阪 イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」 TEL：06-7711-4321 

株式会社ホテルグランヴィア大阪 
〒530-0012 大阪市北区芝田 2 丁目 4 番 10 号 
TEL: 06-7711-1111(代表)    FAX: 06-7711-5022    https://www.hotelvischio-osaka.jp 
 

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTERポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 

 

 

 

 

旅行情報サイト「じゃらん net」に掲載されている「遊び・体験プラ
ン」の中から、ユーザーの利用状況や口コミなどに基づいて人気順に並
べたランキングです。 
ホテルヴィスキオ大阪のイタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」は、

関西ブロックの「レジャー・体験部門」にて、2年連続で 1 位を受賞い
たしました。 

 

https://www.jalan.net/kankou/spt_guide000000195551/
mailto:h_fujikawa@hgo.co.jp
https://www.hotelvischio-osaka.jp/
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