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ホテルヴィスキオ大阪（大阪市北区芝田 2-4-10：総支配人 小島由智）は、2026 年 6 月 6 日(土)で開業 8 周

年を迎えます。これを記念して、2026 年 6 月 1 日(月)～8 月 31 日(月) の期間限定でゲストラウンジを新た

に設け、こちらのラウンジアクセスと翌日 12 時までのレイトチェックアウトが付いた「開業 8 周年記念プラ

ン」を販売、予約は本日 2026 年 4 月 30 日(木)から受付を開始いたします。 

ゲストラウンジではコーヒーや紅茶、ソフトドリンクなどをご自由にお楽しみいただける他、焼き菓子やプ

リンなど 3 種類を盛り合わせたデザートプレートをご用意します。チェックイン後やおでかけ前にゆったり

としたひとときをお過ごしいただけます。さらに翌日は 12 時までご滞在いただけるレイトチェックアウトに

より、朝食後も時間にゆとりをもってご滞在いただけるため、観光などの旅程に合わせた過ごし方が可能です。 

また、ホテル 1 階のイタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」では、ランチブッフェにおいてノンアルコー

ルシロップや炭酸などを組み合わせてセルフアレンジできるモクテル用ドリンクコーナーを設置します。大

阪×イタリアンをテーマにシェフがご用意するオリジナルメニューの数々とともに、自分好みのドリンクを

お楽しみいただけます。夏休みに、お子様と一緒にぜひお試しください。 

ホテルヴィスキオ大阪は今後もより一層のサービス向上に取り組み、お客様にご満足いただけるよう努めて

まいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルヴィスキオ大阪開業8周年記念！ 

ゲストラウンジ＆レイトチェックアウト付きの 

「開業8周年記念プラン」を6月1日から販売 

ランチブッフェではセルフアレンジのドリンクコーナーも登場 
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■ホテルヴィスキオ大阪 開業8周年記念プラン（価格は税金が含まれております。） 

価  格：モデレートダブルルーム 2名1室利用時 お1人様 10,850円～ (朝食付き 13,850円～) 

スーペリアツインルーム 2名1室利用時 お1人様 13,000円～ (朝食付き 16,000円～) 

デラックスツインルーム 2名1室利用時 お1人様 15,450円～ (朝食付き 18,450円～) 

3名1室利用時 お1人様 11,300円～ (朝食付き 14,300円～) 

利用期間：2026年6月1日(月)～8月31日(月) 

予約開始：2026年4月30日(木) 

予約URL：https://www.hotelvischio-osaka.jp/rooms/packages/000108 

【プランに含まれる内容】 

・ドリンクやデザートプレートが楽しめるラウンジのご利用 

・レイトチェックアウト12：00（通常11：00） 

※JRホテルメンバーズの会員様は13:00までご利用いただけます。 

【ラウンジについて】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」にはモクテル（ノンアル）ドリンクコーナーが登場 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」のランチブッフ

ェでは、セルフアレンジができるモクテルドリンクコー

ナーを新たにご用意します。 

ノンアルコールシロップにお好みで炭酸やジュースを組

み合わせ、オリジナルのモクテル作りを体験していただ

けます。 

【イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」ランチブッフェ概要】 

価  格：平  日 大人 2,700円／小学生 1,600円／4~6歳 800円 

      土日祝日 大人 3,000円／小学生 1,800円／4~6歳 900円 

提供開始：2026 年 6 月 1 日(月) 

営業時間：11：30～15：00（Ｌ.Ｏ. 13：30）  

予約 URL：https://www.tablecheck.com/shops/hotelvischio-osaka-restaurant/reserve 

ホテル 1 階のフロント横にゲストラウンジを期間限定で

ご用意します。コーヒーや紅茶、ソフトドリンクなどを

ご自由にお楽しみいただける他、焼き菓子やプリンなど

3 種類を盛り合わせたデザートプレート（お 1 人様 1 皿

のみ）をご提供します。 

実施期間：2026 年 6 月 1 日(月)～8 月 31 日(月) 

利用時間：15：00～18：00 

対 象 者：「開業 8 周年記念プラン」ご利用の方限定 

https://www.hotelvischio-osaka.jp/rooms/packages/000108
https://www.tablecheck.com/shops/hotelvischio-osaka-restaurant/reserve
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■出来立てメニューが並ぶライブキッチンが魅力♪大阪×イタリアンがテーマの朝食ブッフェ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ホテルヴィスキオ大阪について（https://www.hotelvischio-osaka.jp/） 

JR大阪駅から北へ5分、地下鉄梅田駅や阪急大阪梅田駅にも近い利便性でありながら、自然を感じていただ

けるリラックスと寛ぎの空間を提供しています。客室には、より快適な寝心地を提案する「シモンズ社」のホ

テルオリジナルモデルのベッドやこだわりのリネン類やアメニティを揃え、全客室を禁煙とするほか、各部屋

に空気清浄機を設置。館内には、長期滞在に便利なコインランドリーも備えており、大阪観光にもビジネスで

のご利用にも最適です。 

ホテル1階には、「大阪×イタリアン」をテーマにしたレストランがあり、朝食ブッフェやランチブッフェ、

ディナータイムはご予約制のパーティープランを提供しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルヴィスキオ大阪 

〒530-0012 大阪市北区芝田 2 丁目 4 番 10 号 

TEL: 06-7711-1111(代表)    FAX: 06-7711-5022    https://www.hotelvischio-osaka.jp 

 

 

■このリリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 ホテルグランヴィア大阪  

マーケティング部 TEL：06-6347-1432  FAX：06-7220-3403 

担当者名  藤川 春菜 E-mail : h_fujikawa@hgo.co.jp  ／ 田中 景都 E-mail: k_tanaka@hgo.co.jp 

■一般の方のお問い合わせ先 

ホテルヴィスキオ大阪  TEL：06-7711-1111(代表) 

 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JRホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JRホテルメンバーズ』と、JR西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、右記の二次元コードよりご覧ください。 

 

 

ライブキッチンの「エッグステーション」では、オムレツ

を実演し、プレーンに加え「大阪オムレツ」「野菜オムレ

ツ」の 3 種類をご用意。また、店内の窯で焼き上げる地鶏

やグリル野菜は、塩やオリーブオイル、トマト味噌やサル

サヴェルデなど、イタリアンならではのソースとともにお

楽しみいただけます。その他、イタリアンデリや温製料理、

和惣菜に加え、お粥やパン、フルーツなど豊富なメニュー

を取り揃えた朝食ブッフェです。 

営業時間：7：00～10：00（L.O. 9：30） 

価  格：大人 3,500 円 小人 (4～12 歳) 2,000 円 

[ご宿泊者様優待価格] 大人 3,000 円 小人(4～12 歳) 2,000 円  

https://www.hotelvischio-osaka.jp/
https://www.hotelvischio-osaka.jp/
mailto:h_fujikawa@hgo.co.jp
mailto:k_tanaka@hgo.co.jp

